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5 x garanti
for Dansk kylling

VI HAR ØVET OS I MERE END 70 ÅR
ROSE er grundlagt i 1952 af Marie Pedersen – også kaldet Hønsemarie. Hun var en stærk, vestjysk kvinde, 
der med lige dele passion, viljestyrke og hårdt arbejde gik forrest i branchen og satte nye standarder for 
kyllingeopdræt og kvalitet. 

Maries værdier lever videre i dag, hvor ROSE Kylling er blevet en del af HKScan-familien.

HKScan Denmark  

Siden 2010 har ROSE Kylling været en del af HKScan-familien.

HKScan er en nordisk fødevarevirksomhed, der i mere end hundrede år har produceret kød og måltider 
 baseret på råvarer af høj kvalItet.

Marie’s motto var ”kvalitet,  
kvalitet og kvalitet.”

Det var det vigtigste dengang,  
og det er det også i dag.

 Dansk Kylling
Lige siden 1952 har ROSE Kylling 

været synonym med dansk kvalitet
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5 x garanti
for Dansk kylling

Danske forældredyr
Alle vores kyllinger kommer fra rugeæg lagt af danske høns. 
Æggene indsamles dagligt, hvorefter de sorteres efter kvalitet  
og opbevares under kontrollerede klimatisk forhold, som giver  
basis for udrugning af sunde og livskraftige daggamle kyllinger.

Dansk rugeri
Alle vores æg bliver udruget på et dansk rugeri. 
Når æggene ankommer til rugeriet, gennemgår de en systematisk  
kontrol. Herefter bliver de anbragt i rugemaskiner, der sikrer en  
konstant temperatur samt styring af fugtighed og kontrolleret 
luftskifte rundt om æggene.

Danske gårde
De daggamle kyllinger bliver leveret til vores 65 nøje udvalgte  
danske gårde. Her passer de danske landmænd kyllingerne frem  
til slagtning.

Danske foderleverandører
Foderet til vores kyllinger kommer fra godkendte danske foder- 
stof everandører.  
Dette sikrer en høj kvalitet af foderet, som har de næringsstoffer,  
kylling erne har brug for.

Dansk slagteri
Når kyllingerne er klar til slagtning, bliver de kørt til vores danske  
slagteri i  Vinderup i Vestjylland. 
Kyllingerne bliver typisk slagtet, når de er 36 til 49 dage – alt efter  
hvilken  kyllingerace, der er tale om.

Når du køber ROSE Kylling, får du altid 100% dansk kylling
ROSE kyllinger vokser op i stalde, hvor de frit kan bevæge sig og spise og drikke, som de har lyst.

Kyllingerne behandles aldrig præventivt med antibiotika, for hos os er dyrenes sundhed og trivsel 
i fokus hver eneste dag. 

Dansk kylling =  Kvalitet og dyrevelfærd
Ved at vælge dansk kylling får du ikke kun en smagfuld og nærende proteinkilde, du støtter også 
et højt niveau af dyrevelfærd, som er en del af vores danske arv. 

Dansk kylling er 100% salmonellafri – din garanti for en sund og sikker spiseoplevelse.
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ROSE Kylling
FOODSERVICE TEAM
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JYLLAND & FYN
Anders Neergaard
Key Account Manager 
Direct +45 27 14 63 32 
anders.neergaard@hkscan.com

BACK OFFICE 
Hanne Marie Mogensen
Back office assistant
hanne.mogensen@hkscan.com

Ordrer sendes til: 
dk.ordre@hkscan.com

BACK OFFICE 
Ghita Bay
Back office assistant
ghita.bay@hkscan.com

Ordrer sendes til: 
dk.ordre@hkscan.com

SJÆLLAND & ØERNE
Claus Engstrøm 
Key Account Manager 
Direct +45 61 20 16 18 
claus.engstrom@hkscan.com

ROSE Kylling
FOODSERVICE TEAM

HKScan Denmark A/S. Tlf.: +45 99 95 95 95. E-mail: dk.ordre@hkscan.com
Hovedkontor: Gunnar Clausens Vej 28, 8260 Viby J  /  Slagteri: Tværmosevej 10, 7830 Vinderup. 

Forarbejdning: Elmegårdsvej 4, 9460 Brovst. 

Jeg hedder Anders Neergaard og bor i Silkeborg- 
området. Det er mig, der kører til vores foodservice- 
kunder i Jylland og på Fyn. 

Jeg har erfaring fra foodservice- samt slagterbranchen.

Min helt klare favorit blandt vores produkter er vores 
udben ede lårfilet med skind og uden ben. 

Det er et meget mørt og alsidigt produkt, som går 
perfekt  til en efterårsret, der simrer roligt i gryden. 

Den er også velegnet til de lange, varme sommeraftener 
på terrassen med grill og kold hvidvin.

Jeg hedder Hanne og sidder til dagligt med food-
service.

Jeg sidder på vores kontor i Aarhus og er klar til at 
hjælpe dig.

Mit fortrukne produkt er hakket kylling, der kan bruges 
til rigtig mange retter.

Jeg bruger det bl.a. til lasagne, frikadeller, karbonader, 
farsbrød og burgere – ja stort set alt, som kan erstattes 
af kylling.

Jeg hedder Ghita og sidder som en del af back  
office-teamet i food service. 

Jeg har min daglige gang på vores kontor i Aarhus. 

Mit favoritprodukt er brystfilet, som jeg marinerer og 
 tilbereder i airfryer. Det gør dem ekstra saftige. 

Jeg hedder Claus og bor i Køge. 

Jeg servicerer vores foodservicekunder i den østlige del 
af Danmark.

Med over 20 års erfaring i foodservice B2B og B2C 
kender jeg lidt til, hvad der rør sig. Så tøv ikke med at 
kontakte mig.

Mit foretrukne kyllingeudskæring er klart brystfilet på 
grund af de mange muligheder, der er for at sætte sit 
eget præg på retten mht. smag – uanset om det er til 
ovn, grill eller pande.
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dansk Kylling 
Hjælper dig med at nå  

dine co2 mål 

HKScan er som den første danske fødevarvirksomhed 
blevet godkendt af  Science Based 

 Targets-initiativet under anvendelse af  
de nye kriterier for landbrugssektoren.
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dansk Kylling 
Hjælper dig med at nå  

dine co2 mål 

For at mindske dit klimaaftryk,  
kan du vælge at anvende kylling,  
i retter hvor du normalt  
bruger andre kødtyper. 

OPSKRIFTEN PÅ ET LAVERE KLIMA AFTRYK ER SIMPEL
SPIS FLERE GRØNTSAGER OG BYT RØDT KØD UD MED LYST KØD
Selvom de fleste af os gerne vil ændre adfærd for klimaets skyld, er kød en vigtig del af vores fælles 
 madkultur og lige nu er under 10 procent af danskerne parat til at sige helt farvel til kødet.

Heldigvis behøver man ikke droppe kødet helt for at gøre en forskel. 

Kyllingens klimaaftryk ligger meget tættere på plantefars end på oksekød. Det gør kyllingen til et ideelt 
proteinvalg i de retter, hvor du normalt anvender andre kødtyper, og dens milde smag gør den til en frem-
ragende base, for en lang række retter med forskellige smags profiler. 

Talmaterialet er baseret på Den store klima database, 
der viser klima aftrykket for de 500 mest almindelige 
fødevarer i Danmark. 

Beregningerne er ikke specifikt for ROSE produkter, 
men for kylling og andre føde varer generelt. 

Du kan selv  sammenligne forskellige  
klimaaftryk på denstoreklimadatabase.dk

Kidney bønner, 
konserves

Røde linser, 
tørrede

Kyllingekød,
gennemsnitligt

Grisekød,
gennemsnitligt

Oksekød,
gennemsnitligt

  

3,26

Klimaaftryk målt i  
CO2e pr. kg kød.

2,46
4,70

1,10

61,04

*Kilde: CONCITO (2023): Den store klima database, version 1,1. 7



2-hjertet
sortiment
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spis Kylling
med hjertet

100% dansk kylling 
ROSE 2-hjertet Kylling er 100% danske
 kyllingerne kommer fra rugeæg lagt af danske høns. 

 æggene bliver udruget på et dansk rugeri.

 kyllingerne opdrættes hos danske kyllingeproducenter, der har særligt fokus på god dyrevelfærd.

 foderet til vores kyllinger kommer fra godkendte danske foderstofleverandører.

 kyllingerne bliver slagtet på vores danske slagteri i Vinderup.

Vi arbejder tæt sammen med 5 engagerede lokale landmænd, 
der hver dag knokler for at levere kyllinger af høj  kvalitet. 

Vores 2-hjertede kyllinger kan spise og drikke, når de har lyst og 
har fri adgang til frisk landluft på udearealer. I alle stalde er der 
høballer, som giver ekstra grovfoder og rodemateriale. 

Sidst men ikke mindst er vores kyllinger ikke behandlet med 
antibiotika.

De 2 hjerter betyder, at kyllingerne.. . 
 er en langsommere voksende race. 

 har mere plads at gå på end de konventionelle kyllinger.

 har adgang til udearealer.

 har adgang til siddepinde eller halmballer i stalden.

 får grovfoder.

Med ROSE 2-hjertet Kylling
kan dine gæster spise med hjertet



2-hjertet
sortiment
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VARENR.   KØDPROCENT VÆGT PR STK VÆGT PR. ENHED VÆGT PR KOLLI INDPAKNING

Køl

52404560 (køl) Inderfilet 100% Ukalibreret 4 x 2000 g 10 kg Pose

57114514 (køl) Hakket Kylling 7-10% fedt - 4 x 2000 g 10 kg Bakke

53104591 (køl) Underlår 100% ukalibreret 4 x 2000 g 10 kg Pose

53204591 (køl) Overlår uden rygben 100% ukalibreret 4 x 2000 g 10 kg Pose

VARENR.     VÆGT PR STK VÆGT PR. ENHED VÆGT PR KOLLI INDPAKNING

78441191 (frost) BBQ Wings (2 leds)  Ukalibreret 2000 g 5 x 2000 g Pose

78442901 (frost) Buffalo Wings (delte)  2000 g 2000 g 5 x 2000 g Pose

39104512 (frost) Kyllingekebab  2000 g 2000 g 4 x 2000 g Pose

39104511 (frost) BBQ brystfilet i skiver  2000 g 2000 g 5 x 2000 g Pose

39104501 (frost) Nuggets  21 g (95 stk) 2000 g 5 x 2000 g Pose

Stegt, frost

VARENR.   KØDPROCENT VÆGT PR STK VÆGT PR. ENHED VÆGT PR KOLLI INDPAKNING

71134514 (frost) Hel Kylling  100% 1350 g 10 x 1350 g 13,5 kg Pose

73204501 (frost) Overlår uden rygben 100% 130-160 g 5 x 2000 g 10 kg Pose

72104511 (frost) Brystfilet uden skind  100% Ukalibreret 5 x 2000 g 10 kg Pose

72504501 (frost) Brystfilet med skind 100% Ukalibreret 5 x 2000 g 10 kg Pose

73104501 (frost) Underlår 100% Ukalibreret 5 x 2000 g 10 kg Pose

73904502 (frost) Lårfilet af overlår 100% Ukalibreret 5 x 2000 g 10 kg Pose

Frost



Klimaaftrykket for hakket kylling 
ligger meget tættere på plantefars 

end på hakket oksekød*

hakket Kylling 
et godt kødvalg til  

dit Co2 regnskab*

Hakket kylling

5,62

Klimaaftryk målt i  
CO2e pr. kg kød.

Plantefars

0,84
Hakket oksekød

37,03
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Hakket kyllingekød kan med fordel indgå i alle de retter 

hvor du normalt anvender andre hakkede kødtyper.

Vidste du... 

 
Varenummer: . . . . . 57104907

Fedtprocent: . . . . . . 3-6 % fedt

Indpakning: . . . . . . . . . . .Bakke

Vægt pr. bakke  . . . . . . . 400 g

Antal pr. colli: . . . . . . 8 x 400 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . .3,2 kg

Fokus fjerkræ: . . . . . . . F 1.3.1.1

 
Varenummer . . . . . . .57112897

Fedtprocent: . . . . . 7-10 % fedt

Indpakning: . . . . . . . . . . .Bakke

Vægt pr. bakke  . . . . . . 1000 g

Antal pr. colli: . . . . . 8 x 1000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 16 kg

Fokus fjerkræ: . . . . . . . F 1.3.1.1

 
Varenummer . . . . . . .57112895

Fedtprocent: . . . . . 7-10 % fedt

Indpakning: . . . . . . . . . . .Bakke

Vægt pr. bakke  . . . . . . 2000 g

Antal pr. colli: . . . . .4 x 2000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . . 8 kg

Fokus fjerkræ: . . . . . . . F 1.3.1.1

Hakket kylling køl

 
Varenummer: . . . . . 77105000

Fedtprocent: . . . . . . 3-6 % fedt

Indpakning: . . . . . . . . . . .Bakke

Vægt pr. bakke  . . . . . . . 900 g

Antal pr. colli: . . . . . . 8 x 900 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 7,2 kg

Fokus fjerkræ: . . . . . . . F 1.7.1.1

 
Varenummer: . . . . . 77105001

Fedtprocent: . . . . . .7-10% fedt

Indpakning: . . . . . . . . . . .Bakke

Vægt pr. bakke  . . . . . . 1000 g

Antal pr. colli: . . . . . 8 x 1000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . .8,0 kg

Fokus fjerkræ: . . . . . . . F 1.7.1.2

Hakket kylling Frost

hakket Kylling 
et godt kødvalg til  

dit Co2 regnskab*

*Gennemsnitligt klimaaftryk for henholdsvis oksekød og kyllingekød:  
CONCITO (2023): Den store klima database, version 1,1. 11



dejlig dansk 
Kyllingeburger

Vi gør det nemt
at servere saftige og smagfulde burgers



dejlig dansk 
Kyllingeburger

  
Varenummer: . . . . . 39109005

Vægt stk: . . . . . . . . . . . . . 100 g 

Antal pr. pose:  . . . . . . . . 20 stk

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2000 g

Antal pr. colli: . . . . .5 x 2000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 10 kg

Paneret burger
med dansk brystfilet 
Forstegt og med sprød panering.

Vi gør det nemt
at servere saftige og smagfulde burgers

Rå burger 
af 100% hakket lårfilet
Ingen tilsætning, e-numre eller stivelse.

Den saftigste udskæring på kyllingen - hakket og formet til burgers. 

Løsfrosne og lette at tilberede direkte fra frost. 

 
Varenummer: . . . . . 77202005

Kødprocent: . . . . . . . . . . 100%

Vægt pr. stk: . . . . . . . . 120 g

Antal pr. pose:  . . . . . . . . 20 stk

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. bakke  . . . . . . 2400 g

Antal pr. colli: . . . . . 4 x 2400 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 9,6 kg

 
Varenummer: . . . . . 77202006

Kødprocent: . . . . . . . . . . 100%

Vægt pr. stk: . . . . . . . . 160 g

Antal pr. pose:  . . . . . . . . 15 stk

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. bakke  . . . . . . 2400 g

Antal pr. colli: . . . . . 4 x 2400 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 9,6 kg



stegt Kylling 
af dansk brystfilet

Forbliver saftigt og mørt under opvarmning
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stegt Kylling 
af dansk brystfilet

Forbliver saftigt og mørt under opvarmning
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færdigstegt 

brystfilet
110-150 g

  Frostvare

Varenummer: . . . . . 78240916

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2000 g

Antal pr. colli: . . . . .5 x 2000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 10 kg

færdigstegte 

Strimler
af brystfilet 

  Frostvare

Varenummer: . . . . . 78241979

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2000 g

Antal pr. colli: . . . . .5 x 2000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 10 kg

færdigstegte 

skiver
af brystfilet 

  Frostvare

Varenummer: . . . . . .78241978

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2000 g

Antal pr. colli: . . . . .5 x 2000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 10 kg

færdigstegte 

BBQ skiver
af brystfilet 

   Frostvare

Varenummer: . . . . . .39104511

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2000 g

Antal pr. colli: . . . . .5 x 2000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 10 kg



Server i panini, durum, wraps, salat og pitabrød
  

Varenummer: . . . . . 39107007

Kødprocent: . . . . . . . . . . . 93%

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2000 g

Antal pr. colli: . . . . .4 x 2000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . . 8 kg

    
Varenummer: . . . . . 39104512

Kødprocent: . . . . . . . . . . . 93%

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2000 g

Antal pr. colli: . . . . .4 x 2000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . . 8 kg

kyllingeKebab 
af dansk lårfilet

stegt Kylling 
lige til at lune
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kyllingeKebab 
af dansk lårfilet

stegt Kylling 
lige til at lune

Dansk
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Stegte 
kyllingevinger

Hot wings
  Frostvare

Varenummer: . . . . . 78441104

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2500 g

Antal pr. colli: . . . . . 4 x 2500 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 10 kg

Fokus fjerkræ: . . . . . . . F 1.9.1.4

BBQ Wings
2 leds

   Frostvare

Varenummer: . . . . . 78441191

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2000 g

Antal pr. colli: . . . . .4 x 2000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 10 kg

Buffalo Wings
Delte

   Frostvare

Varenummer: . . . . . 78442901

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2000 g

Antal pr. colli: . . . . .4 x 2000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 10 kg

Hot wings  (friture)

  Frostvare

Varenummer: . . . . . 78440900

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2500 g

Antal pr. colli: . . . . . 2 x 2500 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . . 5 kg

Fokus fjerkræ: . . . . . . . F 1.9.1.4

Stegte 
kyllingeunderlår

BBQ Underlår
 

Varenummer: . . . . . 78341301

Vægt pr. stk: . . . . . . 100-150 g

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2500 g

Antal pr. colli: . . . . . 2 x 2500 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . . 5 kg

KYLLINGEVINGER  
 SERVERET MED  
KNUSTE KARTOFLER  
OG BLUE CHEESE  
DRESSING
Se opskriften på rosekyllingfoodservice.dk
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Paneret kylling
stegte, løsfrosne og

lette at anvende

Nugget sliders
Scan koden og se opskriften



    
Varenummer: . . . . . 39104501

Vægt stk: . . . . . . . . . . . . . . 21 g 

Antal pr. pose:  . . . . . . . . 95 stk

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2000 g

Antal pr. colli: . . . . .5 x 2000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 10 kg

  
Varenummer: . . . . . 39109002

Vægt stk: . . . . . . . . . . . . . . 21 g 

Antal pr. pose:  . . . . . . . . 95 stk

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2000 g

Antal pr. colli: . . . . .5 x 2000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 10 kg

nuggets
af dansk brystfilet 
Breaded og forstegt.

  
Varenummer: . . . . . 39109005

Vægt stk: . . . . . . . . . . . . . 100 g 

Antal pr. pose:  . . . . . . . . 20 stk

Indpakning: . . . . . . . . . . . . Pose

Vægt pr. pose:  . . . . . . . 2000 g

Antal pr. colli: . . . . .5 x 2000 g

Vægt pr colli:  . . . . . . . . . 10 kg

Paneret burger
af dansk brystfilet 
Forstegt og med sprød panering.

Dansk
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Paneret kylling
stegte, løsfrosne og

lette at anvende



hele kyllinger



VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKRÆ

 51203831 (køl) 98,5%  1200 g 8 x 1200 g 9,6 kg Pose -

 71201302 (frost) 98,5%  1300 g 6 x 1300 g 7,8 kg Pose -

Hel Kylling, BBQ

hele kyllinger

71131100 (frost) 100% 1100 g 12 x 1100 g 13,2 kg Pose -

 51103100 (køl) 100%  1200 g 4 x 1200 g 4,8 kg Pose -

 71131200 (frost) 100% 1200 g 10 x 1200 g 12 kg Pose -

 51103086 (køl) 100% 1300 g 6 x 1300 g 7,8 kg Pose -

 71131300 (frost) 100% 1300 g 10 x 1300 g 13 kg Pose -

71134514 (frost)   100% 1350 g 10 x 1350 g 13,5 kg Pose

 71131400 (frost) 100% 1400 g 10 x 1400 g 14 kg Pose -

 71131500 (frost) 100% 1500 g 10 x 1500 g 15 kg Pose -

 51103103 (køl) 100% 1600 g 4 x 1600 g 6,4 kg Pose F 1.1.3

 71131600 (frost) 100% 1600 g 10 x 1600 g 16 kg Pose F 1.1.1

 71131700 (frost) 100% 1700 g 10 x 1700 g 17 kg Pose F 1.1.2

 51103104 (køl) 100% 1800 g 4 x 1800 g 7,2 kg Pose F 1.1.1

 71131800 (frost) 100% 1800 g 9 x 1800 g 16,2 kg Pose F 1.1.3

 71131900 (frost) 100% 1900 g 9 x 1900 g 17,1 kg Pose -

 71132000 (frost) 100% 2000 g  8 x 2000 g  16 kg Pose -

VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKRÆ

100% kylling



Tern og strimler af 100% brystfilet
Kan anvendes direkte fra bakken. Perfekt til gryderetter, sandwich, salater og på spyd.

 tern af 100% brystfilet Køl
52312904 100% 1500 g 4 x 1500 g 6000 g bakke 

VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR BAKKE ANTAL PR COLLI VÆGT PR COLLI  INDPAKNING

 minifilet af 100% brystfilet Køl 
52312901 100% 1500 g 4 x 1500 g 6000 g bakke 

VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR BAKKE ANTAL PR COLLI VÆGT PR COLLI  INDPAKNING

 minutfilet af 100% brystfilet Køl
 52312902 100% 1500 g 4 x 1500 g 6000 g bakke 

VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR BAKKE ANTAL PR COLLI VÆGT PR COLLI  INDPAKNING

mini- og minutfilet af 100% brystfilet
Praktiske minifileter og minutfileter, som giver en kortere og nemmere til beredning.

Kyllingebryst med skind og ben

 52502994 (køl) 100%  230-290 g 7-9 stk. 4 x 2000 g Bakke -

 72502001 (frost)  100%  230-290 g 9-11 stk. 4 x 2500 g Pose -

VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR ENHED VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKR Æ

100% Brystfilet
VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKR Æ

52104007 (køl) 100%  115-130 g 15-18 stk. 4 x 2000 g Pose -

 52104004 (køl) 100%  140-160 g 12-14 stk. 4 x 2000 g Pose -

 52104006 (køl) 100%  160-200 g 10-12 stk. 4 x 2000 g Pose -

 52104014 (køl) 100% 200-300 g 7-10 stk. 4 x 2000 g Pose -

 52104013 (køl) 100% Ukalibreret - 4 x 2000 g Pose F. 1.2.15.1

 72104361 (frost) 100% 110-130 g 19-23 stk. 4 x 2500 g Pose F. 1.2.15.1

72104380 (frost)  100%  Ukalibreret - 4 x 2500 g Pose F 1.2.15.1

100% brystfilet

Kyllingebryst med skind

 52502998 (køl) 100%  120-160 g 12-17 stk. 4 x 2000 g Bakke -

 72503004 (frost) 100%  130-150 g 17-20 stk. 2 x 2500 g Pose -

72503005 (frost) 100% 130-180 g 14-19 stk. 2 x 2500 g Pose F 1.2.5.1

 72503139 (frost) 100% 150-170 g 14-17 stk. 2 x 2500 g Pose F 1.2.5.1

VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR ENHED VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKR Æ



100% brystfilet

VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKRÆ

52404010 (køl) 100%  Ukalibreret - 4 x 2000 g Pose F 1.3.1.1

72404011 (frost) 100% Ukalibreret - 5 x 2000 g Pose  F 1.3.1.1

 72423125 (frost) 80% Ukalibreret - 5 x 2000 g Pose -

Brystfilet tilsat vand
VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKRÆ

52102997 (køl)  90%  Ukalibreret - 2 x 3000 g Bakke -

 72103150  

72120621
 frost)  88% 100-120 g 20-25 stk. 4 x 2500 g Pose F 1.2.6.3

 72103151 

 72121351
 (frost) 88% 120-140 g 17-21 stk. 4 x 2500 g Pose F 1.2.7.2

 72103152 

72120622
 (frost)  88% 140-180 g 14-18 stk. 4 x 2500 g Pose F 1.2.8.3

 72103153  

72120623
 (frost) 88% 160-180 g 12-16 stk. 4 x 2500 g Pose F 1.2.8.3

72103127 (frost) 87%  Ukalibreret  - 4 x 2500 g Pose F 1.2.14.2

72120648 (frost) 80%  Ukalibreret - 5 x 2000 g Pose F 1.2.14.2

 72121655 (frost) 65% Ukalibreret - 5 x 2000 g Pose F 1.2.14.3

BBQ Brystfilet
VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR ENHED VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKR Æ

 72103157 (frost)  86% 150-190 g 13-17 stk. 4 x 2500 g Pose F 1.2.13.3

Inderfilet



53104009 (køl) 100% 90-130 g 15-22 stk. 4 x 2000 g Pose F 1.4.4.1

73101014 (frost) 100% Ukalibreret - 4 x 2500 g Pose -

73104293 (frost) 100% 100-130 g 19-25 stk. 4 x 2500 g Pose F 1.4.4.1

VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKRÆ

Underlår

Hele lår med rygben
73404281 (frost) 100% Ukalibreret - 4 x 2500 g Pose -

73404243 (frost) 100% Ukalibreret - 5 x 2000 g Pose -

VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKRÆ

VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKRÆ

 53304006 (køl) 100% 230-270 g 8-9 stk. 4 x 2000 g Pose F 1.4.1.1

73304351 (frost) 100% 230-270 g 9-11 stk. 4 x 2500 g Pose F 1.4.1.1

Hele lår uden rygben

KYLLINGELÅR

overlårsfilet med skind uden ben
VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKRÆ

 53904007 (køl) 100% Ukalibreret - 4 x 2000 g Pose F 1.4.3.3

73950004 (frost) 100% Ukalibreret - 4 x 2500 g Pose F. 1.4.3.3

Overlår uden rygben
VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKRÆ

 53204008 (køl) 100% 130-160 g 12-16 stk. 4 x 2000 g Pose F 1.4.3.1

73201010 (frost) 100% Ukalibreret - 4 x 2500 g Pose -

73204292 (frost) 100% 130-160 g 16-19 stk. 4 x 2500 g Pose F 1.4.3.1

overlårsfilet uden skind og ben
VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKRÆ

53904001 (køl) 100% Ukalibreret - 4 x 2000 g Pose F 1.4.3.4

73950002 (frost) 100% Ukalibreret - 4 x 2500 g Pose F 1.4.3.4



INDMAD
Lever

VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKRÆ

76101066 (frost) 100%  Ukalibreret 18 x 500 g 9 kg Pose -

Hjerter
VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKRÆ

76303056 (frost) 100%  Ukalibreret 18 x 500 g 9 kg Pose -

Kråser
VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING FOKUS FJERKRÆ

76202056 (frost) 100%  Ukalibreret 18 x 500 g 9 kg Pose -

25





VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING

VARENR. KØDPROCENT VÆGT PR STK ANTAL PR POSE VÆGT PR KOLLI  INDPAKNING

2 leds vinger

54204001 (køl) 100% Ukalibreret 4 x 2000 g 8,0 kg Pose

3-leds vinger 

74101353 (frost) 100%  Ukalibreret 8 x 2000 g 16,0 kg  Pose 

Delte vinger 1+2 led 

74203206 (frost) 100%  Ukalibreret 4 x 2500 g 10,0 kg  Pose

øvrige kyllingeprodukter

kyllingerulle kogt 

78201921 (køl) 71%  2000 g 7 x 2000 g 14 kg Rulle -

kogte Kyllingepølser

78101546 (frost) 72% 34 g 32 x 340 g 10,9 kg Pakke -

Skind  

76402702 (frost)  100% Ukalibreret 1 x 10 g 10 kg Kasse 

76405001 (frost) 100%  Ukalibreret 5 x 2000 g 10 kg Pose -

Skrog 

76602502 (frost) 100%  Ukalibreret 6 x 2500 g  15 kg  Pose -

Fødder 

76702001 (frost) 100%  Ukalibreret 8 x 1000 g 8 kg  Pose -

RÅ VINGER



HKScan Denmark A/S. Tlf.: +45 99 95 95 95. E-mail: dk.ordre@hkscan.com
Hovedkontor: Gunnar Clausens Vej 28, 8260 Viby J  /  Slagteri: Tværmosevej 10, 7830 Vinderup. 

Forarbejdning: Elmegårdsvej 4, 9460 Brovst. 


